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Załącznik nr 5 do Zapytania Ofertowego 

 

Specyfikacja przedmiotu oferty 

 

Lp. Nazwa przedmiotu zamówienia i ilość Specyfikacja parametrów zamówienia  

1.  Regał magazynowy- 4 sztuki 
- półki pełne 

- wymiary 1000 x 600 x 1800 mm 

- stal nierdzewna 

2.  Stół ze zlewem 1- komorowy z półką - 3 sztuki 

- wymiary 1200x600x850 mm 

- spawany 

- zlew po lewej stronie  

- otwór pod baterię na środku komory o 
średnicy 33mm 

- wymiary komory: 400x400x250mm 

- stal nierdzewna 

3.  Stół ze zlewem 1- komorowy z półką - 3 sztuki 

- wymiary 1200x600x850 mm 

- spawany 

- zlew po prawej stronie  

- otwór pod baterię na środku komory o 
średnicy 33mm 

- wymiary komory: 400x400x250 mm 

- stal nierdzewna 

4.  
Rozdrabniacz – mikser ręczny do sosów, kremów i 

małych potraw – 6 sztuk 

- długość ramienia do 200 mm 

- dla porcji 7-10 litrów 

- zakres obrotów – 2000-14000 obr/min 

- w komplecie nóż i tarcza do 
emulgowania 

5.  
Kuchnia gazowa 4 palnikowa z piekarnikiem gazowym 

z termoobiegiem - 6 sztuk 

- wymiary 850x700x800 mm 

- konstrukcja wykonana ze stali 
nierdzewnej 

- różna konfiguracja palników 

- płomień pilotowy palników 

- zabezpieczenie przeciwwypływowe 

- redukcja mocy palników 

- żeliwne ruszty 

- ruszt piekarnika 

- wyjmowane misy podpalnikowe 

- trzy poziomy prowadnic 

- kontrolki zasilania i pracy 

6.  Szafa chłodnicza - 1 sztuka 

- pojemność 350l 

- wymuszony obieg powietrza 

- sterownik temperatury z wyświetlaczem 

- wbudowany zamek na klucz 

- automatyczne odszranianie 

7.  Zmywarka uniwersalna - 1 sztuka 

- stal nierdzewna 

- funkcja wyparzania 

- sterowanie elektromechaniczne 

- przystosowanie do mycia talerzy, szkła, 
tac i pojemników; 

- dozownik płynu myjącego i 
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nabłyszczającego 

- czas trwania cyklu 120 lub 180 sek 

- 2 pary ramion myjąco - płuczących 

- kontrolki temperatury pracy bojlera i 
komory 

- kosze 500 x 500 m: do talerzy, 
uniwersalny oraz do szkła 

8.  Kuchenka mikrofalowa - 1 sztuka 
- komora oraz obudowa urządzenia 

wykonane ze stali nierdzewnej 

- moc mikrofal 900W 

9.  Piec konwekcyjno-parowy - 1 sztuka 

- panel sterowani manualny 

- maksymalna temperatura 2600C 

- dwie prędkości wentylatora 

- wentylator o zmiennym kierunku 

- pojemność: 5 x GN 1/1 

- oświetlenia halogenowe 

10.  Obieraczka do ziemniaków - 1 sztuka - stal nierdzewna 

- jednorazowy wsad do 6kg 

11.  Krajalnica- 6 sztuk 

- przeznaczenie do krojenia serów i wędlin 

- obudowa wykonana z anodowego 
aluminium 

- średnica noża teflonowego 220 mm 

- demontowany wózek 

- wbudowana ostrzałka 

- regulacja krojenia 0-10 mm 

- elementy robocze pokryte powłoką 
nieprzywierającą 

12.  
Szafka - stół przyścienny z drzwiami suwanymi - 6 

sztuk 

- wymiary 1000x600x850 mm 

- spawany 

- stal nierdzewna 

- przestawne półki 

13.  Robot wielofunkcyjny - 6 sztuk 

- przystosowany do cięcia, szatkowania, 
zagniatania ciasta, ubijania, mieszania, 
wyciskania soków, kruszenia lodu 

- płynna regulacja obrotów 

- praca pulsacyjna 

- obudowa stalowa, satynowana 

- antypoślizgowe nóżki 

- malakser - pojemność 3l, skala od 500 do 
200ml, gradacja skali co 500 ml, nóż 
ząbkowany 

- mini malakser - pojemność 1,75l, skala 
od 200 do 1600ml, gradacja skali co 200 
ml 

- tarcze do szatkowania z wykorzystaniem 
pojemnika malaksera (tarcze na słupki 
"Julienne": 2,5x3mm, tarcza dwustronna: 
do wiórków 4mm i do plastrów 2mm, 
tarcza dwustronna: do wiórków 8mm i 
do plastrów 4mm, tarcza do tarcia 
ziemniaków na placki) 

- pojemnik na tarcze 

- wyciskarka do soków z wykorzystaniem 
pojemnika malaksera 

- końcówki do mieszania, ubijania i 



 

 
Projekt: „Szkoła nowych możliwości”  

Biuro Projektu: Zakład Doskonalenia Zawodowego w Warszawie  
Centrum Kształcenia w Ciechanowie ul. Płońska 57a 

 tel. 23 672 75 86, 23 672 46 64 

 

3 

delikatnego przekładania z 
wykorzystaniem  pojemnika malaksera  

14.  Maszynka do mielenia mięsa - 6 sztuk 

- jednorazowy maksymalny czas pracy 
25min 

- w komplecie trzy sitka 3,5 i 8 mm 
(średnica oczka) 

- średnica sitka - 68mm 

- obudowa wykonana z anodowego 
aluminium  

- antypoślizgowe nóżki 

15.  Praska do ziemniaków - 6 sztuk 
- ręczna praska (ugniatarka) do 

ziemniaków 

- stal nierdzewna 

16.  Garnek 6,3l z pokrywką - 6 sztuk 

- stal nierdzewna 

- wielowarstowe dno 

- średnica 200mm 

- nie nagrzewające się uchwyty 

- przystosowany do mycia w zmywarce 

- przystosowany do kuchni gazowej 

17.  Garnek 11,1 l z pokrywką - 6 sztuk 

- stal nierdzewna 

- wielowarstowe dno 

- średnica 280mm 

- nie nagrzewające się uchwyty 

- przystosowany do mycia w zmywarce 

- przystosowany do kuchni gazowej 

18.  Garnek 22,4 l z pokrywką - 6 sztuk 

- stal nierdzewna 

- wielowarstowe dno 

- średnica 360mm 

- nie nagrzewające się uchwyty 

- przystosowany do mycia w zmywarce 

- przystosowany do kuchni gazowej 

 

 

  

 

 


